Krauter-Wiirmchen

Zutaten:

;. 2 Eier

""".-, 2 groBe Tassen Kartoffelmehl
#2009 Huttenkase

""-.-, eine Handvoll Krauter

Zubereitung:

1. Alle Zutaten in eine Schissel geben und gut vermengen. Die Krauter dabei klein schneiden.
2. Mit den Handen kleine Wirmchen formen. Alternativ den Teig in eine Backmatte geben.
3. 30-45 Minuten bei 160 Grad backen. Danach gut auskihlen lassen.




